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Getrankckarte
BIERE VOM FASS
Schwabenbriu Urtyp Export 0,5 1 € 3,80
Schwabenbriu Urtyp Export 0,3 1 € 3,00
Schwabenbriau Meisterpils 0,4 1 € 3,50
Schwabenbriau Meisterpils 0,3 1 € 3,00
Sanwald Hefeweizen 0,5 1 € 3,80
Sanwald Hefeweizen 0,3 1 € 3,00
Radler 0,51 € 3,80
Radler 0,31 € 3,00
FLASCHENBIERE
Sanwald Kristallweizen 0,5 1 € 3,60
Sanwald Hefeweizen alkoholfrei 0,51 € 3,60
Schwabenbrau Das Schwarze 0,5 1 € 3,60
Jever Fun alkoholfrei 0,33 1 € 3,00
ALKOHOLFREIE GETRANKE
Bad Liebenzeller Sprudel sii} oder sauer 0,21 € 2,10
Bad Liebenzeller Sprudel sii3 oder sauer FI. 0,71 € 3,60
Bad Liebenzeller Mineralwasser F1. 0,251 € 2,40
Bitter Lemon F1. '© 0,251¢€ 2,70
Pepsi Cola 'V 021 € 2,30
Pepsi Cola 'V 041 € 3,20
Mirinda ' 021 € 2,30
Mirinda ' 041 € 3,20
Spezi klein '3 0,21 € 2,30
Spezi grof3 '**M 041 € 3,20
Orangensaft 0,21 € 2,40
Orangensaftschorle 051 € 3,50
Apfelsaft 0,21 € 2,40
Apfelsaftschorle 0,251 € 2,40
Apfelsaftschorle 0,51 € 3,50
Johannisbeernektar 021 € 2,40
Johannisbeerschorle 0,51 € 3,50

\ 1) mit Farbstoff 3) mit Antioxidationsmittel 9) coffeinhaltig 10) chininhaltig 11) mit StiBungsmittel /




Getrankeharte

HEISSE GETRANKE

Lebensbaum Biokaffee

Tasse Kaffee € 2,20
Espresso € 2,10
Cappuccino € 2,50
Latte Macciato € 2,70

Lebensbaum Biotee in den Sorten:

Marokkanische Minze, Hagebutte mit Hibiskus,
Kréiutertraum, Granatapfel-Orange,

Ingwer- Zitrone und Ostfriesenmischung € 2,20

Glihwein € 3,60

SPIRITUOSEN

Obstler € 2,20
Zwetschgenwasser € 220
Kirschwasser € 220
Himbeergeist € 2,20
Williams Birnenbrand € 220
Jagermeister € 2,30
Ramazotti € 2,60
Weinbrand Asbach Uralt € 2,50
Eierlikor € 2,20
Fernet Branca € 230
Bailey’s € 2,30
Malteser Aquavit € 230




Wicinkarte

OFFENE WEISSWEINE Viertele

Weifsweine aus Nordheim im Zabergdu
von der Privatkellerei Rolf Willy

Riesling Nordheimer Heuchelberg QbA € 4,10

Riesling trocken Nordheimer Heuchelberg QbA € 4,10

Weiiwein aus Heitersheim / Baden

Weiller Burgunder trocken QbA Weingut Julius Zotz € 5,20

WEINSCHORLE WEISS mit Wiirttemberger Qualitdtswein

Weinschorle siifl oder sauer 0,251 € 3,00
SEKT

Lichtenstein Gold halbtrocken 0,75 1 € 18,54
Piccolo Lichtenstein 0,21 € 5.2
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Wicinkarte

OFFENE ROTWEINE Viertele

Rotweine aus Nordheim im Zabergdu
von der Privatkellerei Rolf Willy

Rotwein Haberschlachter Heuchelberg QbA € 4,00
Trollinger Nordheimer Heuchelberg QbA € 420
Trollinger trocken Nordheimer Heuchelberg QbA € 4,20
Trollinger mit Lemberger Nordheimer Sonntagsberg QbA € 4,20
Spétburgunder trocken Nordheimer Heuchelberg QbA € 4,20
Lemberger trocken Nordheimer Heuchelberg QbA € 420
Schwarzriesling WeiBherbst Nordheimer Heuchelberg QbA €

WEINSCHORLE ROT mit Wiirttemberger Qualitdtswein
Weinschorle siifl oder sauer 0,251 € 3,00
Weinschorle st oder sauer 0,51 € 4,90

SCHWABISCHER MOST

Von heimischen Streuobstwiesen, im eigenen Keller vergoren

Most 0,251 € 2,60
Most 0,51 € 4,00
Most 11 € 8,00
Mostschorle 0,251 € 240
Mostschorle 0,51 € 3,50
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Suppen, Salate und
Begetarisches

Rinderkraftbrithe mit Krauterfladle € 4,20

Hausgemachte Gulaschsuppe € 490

mit Steinofenbrot

Kleiner bunter Salatteller € 450
GroB3er bunter Salatteller € 7,20
Bunte Salatplatte € 10,20
mit gekochtem Schinken"?, Kdse und Ei

Schwibischer Kartoffelsalat € 3,10
Vollwertteller

mit Blumenkohl- Késemedaillon, Gemiise-

Vollkornbratling und Salat € 10,20
Gebackener Camembert grof3e Portion € 8,00
mit Preiselbeeren, Butter

und Steinofenbrot kleine Portion € 4,70
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\ mit Konservierungstoff, 3 mit Phosphat




O
/ Spejialitaten

von 16.00 Uhr bis 21.30Uhr
( ausgenommen an Feiertagen )

MITTWOCH ab 17.00Uhr
Schélripple’mit Steinofenbrot grof3e Portion

kleine Portion

DONNERSTAG
Fleischkase#frisch vom Backofen grof3e Portion
mit Steinofenbrot und Senf kleine Portion
mit Kartoffelsalat und Sof3e grof3e Portion
kleine Portion
DONNERSTAG
Saure Kutteln mit Bratkartofteln grof3e Portion
oder Steinofenbrot kleine Portion
FREITAG
Siedfleisch frisch vom Kessel grof3e Portion
in der Briihe mit Steinofenbrot kleine Portion
Siedfleisch mit Meerrettichsof3e, grof3e Portion
Bratkartoffeln und buntem Salat kleine Portion
SAMSTAG

Schlachtplatte hausgemacht

mit Krautfleisch, Speck, Leberwurst, Blutwurst und Sauerkraut

Schlachtplatte hausgemacht klein
mit Krautfleisch, Leberwurst oder Blutwurst und Sauerkraut
(Von Mai bis September keine Schlachtplatte)

SONNTAG UND FEIERTAG von 11.00 bis 14.30 Uhr
Zigeunerrollbraten mit Kartoffelsalat ~ grofle Portion
Zigeunerrollbraten mit Kartoffelsalat ~ kleine Portion

Wechselndes Menii nach Tageskarte

D mit Konservierungsstoff

® mit Phosphat
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Haujmacher %eﬁaer

Hausgemachte Wurstwaren mit
selbstgebackenem Steinofenbrot

(von Juni bis September )

Hausmacher Dreierlei
mit Leberwurst, Schwartenmagen und Blutwurst
dazu Essiggurke

Hausmacher Schwartenmagen sauer "
mit Essig, Ol und Zwiebeln
dazu Essiggurke

mit Essig, Ol und Zwiebeln

Bauernteller
mit Leberwurst, Blutwurst, Schwartenmagen,” Schinkenwurst,"®
Schwarzwéilder Schinken,” Emmentaler Kése und
Butter, dazu Essiggurke

D

\ mit Konservierungsstoff % mit Antioxidationsmittel ¥ mit Phosphat

Ochsenmaulsalat '» grof3e Port.
kleine Port.

8,40

8,40

9,50
7,80

10,80




BVejperkarte

mit selbstgebackenem
Steinofenbrot

Hausmacher Wurstsalat
mit Schinkenwurst"®

Wurstsalat mit Kéase
mit Schinkenwurst'® und Kése

Schwibischer Wurstsalat
mit Schinkenwurst"®, Schwarzwurst"
und Kise

Schwarzwélder Schinkenteller ©
garniert mit Butter, Essiggurke

BELEGTE BROTE MIT:

Fleischkise oder Schinkenwurst '®

Schwarzwalder Schinken

Emmentaler Kéise

grof3e Port.
kleine Port.

grof3e Port.
kleine Port.

grof3e Port.
kleine Port.

Hausmacher Wurst (von Juni bis September )

Hausgemachtem Griebenschmalz
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D mit Konservierungsstoff ® mit Phosphat

(OO ORONNONO!

a

A d»dH d DD

8,90
6,80

9,10
7,00

9,30
7,20

10,50

5,80




_/
BVeyperhiaree
warm

mit unserem Steinofenbrot

Schnitzel paniert mit Sof3e
Schnitzel natur mit Sof3e
Zwiebelrostbraten (200g /140g)

Fleischkédsemit Sofle
und Rostzwiebeln

Fleischkése'*mit Spiegelei,
RoOstzwiebeln und Senf

1Paar hausgemachte Bauernbratwiirste®
gebraten mit Sof3e

Ananas und Kaése? uiberbacken

b}

von 11.30 bis 14.30 Uhr und von 16.00 bis 21.30 Uh:, =

Toast Hawaii mit gekochtem Hinterschinken'

\ mit Konservierungsstoff ? mit Farbstoff * mit Antioxidationsmittel® mit Phosphat

groB3e Portion
kleine Portion

grof3e Portion
kleine Portion

groB3e Portion
kleine Portion

grof3e Portion
kleine Portion

groB3e Portion
kleine Portion

grof3e Portion
kleine Portion

Schwabentoast mit Steinofenbrot, Schwarzwalder
Schinken” Tomaten, Zwiebeln und Kése? iiberbacken

9,00
6,80

9,50
7,20

16,50
13,00

8,40
6,70

9,50
7,30

8,40
5,40
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Sycijenkarte

von 11.30 bis 14.30 Uhr und
von 16.00 bis 21.30 Uhr, Sonntags bis 20.30 Uhr

Schnitzel paniert mit Pommes frites

und buntem Salatteller € 14,50
Schnitzel paniert mit Pommes frites € 10,50
Schnitzel paniert mit Pommes frites kleine Portion € 8,10

Schnitzel natur mit Spatzle

und buntem Salatteller € 15,00
Schnitzel natur mit Spatzle € 11,00
Schnitzel natur mit Spitzle kleine Portion € 8,60

Zwiebelrostbraten (180g) mit Spitzle

und buntem Salatteller € 20,50
Zwiebelrostbraten (180g) mit Spitzle € 16,70
Zwiebelrostbraten (120g) mit Spétzle kleine Portion € 13,20

Kinderkarte fir unsere kleinen Giste

Paniertes Schnitzel mit Pommes frites € 6,90
Fleischkise'» mit Pommes frites € 5,90
Zwei Spiegeleier € 3,00
Pommes frites mit Ketchup® € 420
Spatzle mit So3e € 420

\ D mit Konservierungsstoff D mit Siissungsmittel Saccharin 8 mit Phosphat /
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Kurjchronik
Gasthaus »3um Monbachtal«

Das Haus an der ehemaligen Liebenzeller Stral3e, heute Weil der Stadter Stral3e, wurde von
Johannes Ochlschldger geb. 04.06.1822 in den Jahren 1856-1858 gebaut. Es war ein
einfaches Bauernhaus mit einem Wohnstock und ciner mm
Scheuer unter dem Dach. 1874 wurde in diesem Haus eine
kleine Wirtschaft eingerichtet. Benannt wurde es
,,gasthaus Zum Monbachtal”“, und zwar deshalb, weil
direkt am Haus die HauptstraBe abzweigt, die in das
romantische Monbachtal fiihrt, das seit Urzeiten Wanderer
aus nah und fern anlockt. Im Jahr 1900 wurde an der
Nordseite des Hauses ein ca. 4 Meter breites ,,Zwerchhaus
aufgesetzt. 1910 iibernahm Sohn Heinrich und seine Frau
Katharina die Wirtschaft zusammen mit dem
landwirtschaftlichen Gewerbe. Im Jahr 1952 wurde das
Zepter an Sohn Fritz und seine Frau Maria aus
GroBsachsenheim weitergereicht. Um den erhohten Anspriichen der Kunden
L standzuhalten und um konkurrenzféhig zu bleiben lieB3 Fritz
‘\ & / < Ochlschldger im Jahre 1967 in den Rdumen des Gasthauses
w . eine umfassende Renovierung durchfiihren. Im Jahr 1978
‘ ¥\ Nl baute dessen Sohn Heiner einen grofziigigen Anbau der ein
% - Nebenzimmer fiir 50 Personen beinhaltete und in dem seit
S der Fertigstellung schon viele Familienfeierlichkeiten
abgehalten wurden. Nach der Einweihung des
Nebenzimmers im Jahr 1979 iibergaben Fritz und Maria
Ochlschldger die Geschéfte ihrem Sohn Heiner und dessen
Frau die jedermann heute als ,Klédrle* kennt. Hatte Vater
Fritz mit dem Angebot von Spezialititen ,,Stichwort
Schélripple” die Richtung vorgegeben, so haben
Sohn Heiner und seine Frau die Angebote aus der
Kiiche weiter ausgebaut, blieben aber immer dem
Prinzip des Spezialititenangebotes treu. Daraus
resultierte eine groBe Stammkundschaft, bei der die
eine oder andere Spezialitit im Vordergrund steht.
Wenn auch Heiner
und  Kléirle die
Verantwortung
{ibernommen haben, Kliirle und Heiner Oehlschliger
hat es sich Fritz Oehlschldger in seinem Ruhestand nicht
nehmen lassen, die Géste bis zu seinem letzten Tag fast
jeden Abend personlich zu begriilen und mit Anekdoten zu
unterhalten. 1996 war ein weiterer Meilenstein in der
langjdhrigen Geschichte der ,,Oechlschldg®, wie die
Gastwirtschaft von den Einheimischen und Stammgisten
genannt wird. Mit dem Bau einer gemiitlichen Gar-
tenterrasse wurden Plétze fiir 90 Personen geschaffen. Damit die Géste auch dort schnell
und ohne grofle Wartezeiten bedient werden kdnnen, wurde eine separate Getranketheke
eingerichtet. Seit 2013 fiihrt Sohn Heiko Oehlschldger mit seiner Familie die Gaststitte

nunmehr in der fiinften Generation weiter und bleibt dem Spezialititenangebot seiner
Ahnen treu.

Katharina und Heinrich
Oehlschliiger
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Maria und Fritz Oehlschliiger

Stefanie und Heiko Oehlschliger




